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Fédération

NATEXBIO

Vers le mieux vivre

2FEDITION DINATEXBIAHALLENGE
UN NOUVEACOUP DE POUCE
AUXPORTEURS DE PROJETS BIO

Le «Natexbio Challenge est de retour pour une 2édition consécutive afin delonner un
nouveaucoup de poucd dzE ONXB I (i S dzNEEmaRaxSIghs I8 Eomiiide deSaBjo
gue ce soit en matiere de produits ou de distributio@rganisé par NATEXBIO, la fédération
des entreprises de transformation et de distribution de produits biologiquesteblogiques

le concours a&n effetremporté un franc succelrs de sa premiére édition et permi trois
lauréats de passer a la vitesse supérieure dansléeloppementde leurs activités.Pour
0SYSTAOASN RQdzy -m&de ¥d damliiddsYafhyhauvele dzdlition ont
2dza lj dzQlF dz mp YI NB HAaun LIR2dzZNJ RSLIZASNI £:SdzNJ Oty

NATEXBIO Challenge

Accélérez votre projet BIO
& testez-le grandeur nature.

Edition 2020

485 porteurs e projets dans e sectaur de a bio, anime par o

bMc 22 RQSY { NBLNR & S ddescéateurs a soudehid |
La bio connait un succes sans précéderffmmce Dans | e s e u-alimdntainea i
bio, |Ie nombre d’ entreprises de transfor ma
de +16% en 1 an, entre 20let 2018. Et,avrd e | a d e | | ladroissarce dedatbioo n
concerned ' a udectesirs cos méti ques, compl éments ali

C’ e @ur acpompagner cet essoque k fédération
professionnelle NATEXBIO apris | " i ni ti ati v
positionnercomme accélérateur de projets bit de se
mobilierpour favoriser et dével
danssonsecteut

Le «Natexbio Challenge constitue une véritable
opportunité pour | es créat
bé néf i ceé a&de codcretepour passer a la vitesse
supérieure dans le développement de leur actiyité
not amment grace a deawisibiiton s e




privilégiéeou encorela possibilité de testegrandeur naturdeurs produits ou concepts.

Les professionnels mobilisépour soutenir les nouveaux projets bio

« Natexbio Challenge est une initiative soutenue par les professionnels. Le concours régjaites

3 syndicats professionne®y/nadet, Synadis Biet Synabiccomposant NATEXBIO ainsi que Cosmébio,
la Conféération des PMHa Confédération Nationale des JunientreprisesBPIFrace, et Forébio

@ ar JE e SR o oo
B‘IO) s g S y na d -] e t SYNN«)’\) Blo bplf‘ance

Junior-Entreprises

Un accompagnement sumesure desONB | 4 S dzNBE BRQ Sy |
« Natexbio Challenge est un moyen concretl” encour ager et de sout
entrepreneuriales dans le domaine de la bio.

Ainsi,apres un premier examen des candidatule81 mar202Q les 10 nominésgjui seront
invités a pitcher le 7 mai devant le juryprofiteront de nombreuses opportunités de
développement. lls auront notammentuaccesprivilégié au réseau de Natexbio, pourront
présenter leur produisur le stand Natexbiowprochainsalonde référence des professionnels
francais et internationaux de la bi& Natexpo» (les 21 et 22 septembr@020 a Lyon),
bénéf i ci esmmanicatioh’nationalet seront citéssur le site Natexbio

Quant aux trois lauréatslésignésaprées leur pitcHe 7 majils bénéficieront:

- d” une dot at:il5000 edras poardediPréxy 62000 euros pour le 2Prix,
et 4 000 euros pour le 8Prix,

- de facilités d’acces a un e(NaukaliagRomonden d r
et Biocoop)our y effectuer des tests en grandeur nature

- de disposer cham d un stand a la prchaine édition du salon Natexpsalonde
référence des professionnels frangais et internationaux de la l@e 21 et 22
septembre2020 aLyon

Des criteres stricts évalués pan Jury ¢ 12 professionnels de la bio

Le concours est ouvert aux entrepreneurs établis en France et ayant débuté leur activité
depuis 3 ans maximum. Il concerne exclusivement les projets liés a la création de produits ou
concepts de distribution bio. Afin que le jury puisse évaluer la pertie€ies projets proposes,

les candidats au Matexbio Challenge doivent étre en mesure de fournir des échantillons ou
prototypes de leurs produits ou un descriptif détaillé de leurs concepts originaux de
distribution.

Le jury @s 12experts 6 hommes /6 femmes,examinerales projets en tenant compte des
critéres suivants

T L originalité, |’ innovation et |’ écoconce
1 La pertinence de la proposition de valspour le consommateur.

T Le packagingla forme et lesnatériaux utilisés

T L esprit entrepreneurial du porteur de pr
l

il

L’ origine des mati éres premiéres.

L”i mpact soci étal et social de I’entr'pri


http://www.synadiet.org/
https://synadisbio.com/
https://www.synabio.com/

Zoom sur les trois lauréats
de «Natexbio Challenge edition 2029

« Reésurrection» : 1°" Prixdu Prix du Natexbio Challenge

[ QSYUNBLINRAS LydaStt A PPix®&ur sa drrque/de drackers biRésRrédtighNI S [ S
premiere marque frangaise a recycler les coproduits en délicieux biscuits apériXitritable écosysteme

vertueux, cetteA Y A (0 A I (i A @demakchesbirSircufiRmieyi Effet particulierement séduit le Jury.

{ b2y aSdzZ SYSyil y2dza az2yyvySa KSdz2NBdzaSa RQ200GSyaA dz
plus une belle reconnaissance que ce soit celle deeklaib Challenge »¢commentaient les fondatrices,

AAAAA

financier pour les nombreux projets de développement a venir ».

La recette des faimbeureuses . —
C’ e s taums siagd peur apprendra fabriquer la o = - "
biére que Marie KER@®DAN et Nathalie GOLLIE b BB <
cofondatrices de Résurrection, ont etidée de
transformer les éréales qui entrent dans |la
composition de la lére. Apes la phase de brassag
ces @réales dorge ou bé, transformées en malt
prennent le nom de diches et terminent en
alimentation animale, en gthanisation ou pirea la
poubelle. Le gisement est colossal quand on sait ¢
pour 1000 litres de lére, 300 kg de malt sont brass
puisévactles. :
Les déches offrent encore de belles quat nutritionnelles : elles sont riches en miaux (calcium,
phosphore, magésium et silicium) et en fibredMarie et Nathalie, gourmandes eérfies dexpériences
culinaires, ont alors décidé de test explorer et inventer la recette qui redonne vie augdires. Ainsi est
née en 2017, la marqueéBurrection: la recette des faims heureuses.

Depuis, elles continuentidnover sur ¢autres terrains de jeux culinairese6t ainsi qtelles ont eécouvert

de savoureux coproduits» comme le marc de pomme issu de la fabrication du cidréo&ata, issu de la
fabrication du lait egétal. La gamme de crackerst®ffe ainsi au gé de leurs recherches et des partenariats
guelles nouent avec des enpeses alimentaires engégs dans le bio tout autant que dans la valorisation
de leurs coproduits.

En 2018, Résurrection a collecté pres de 5 tonnes de dréches bio pour fabriquer 8 tonnes de ciaackers
marque compte déja a ce jo@00 pointsdeventets e dépl oi e petit a petit 5 U |




FHnesse, gourmandise et authenti@t: : A

| e L —"

les 3 piliersde Résurrection ©0°8i0.0
La finesse est obtenue &pre a la technique de laminage utiée pour ‘ .
abaisser la @te. L duilibre entre lescoproduits (déches, marc de
pomme..) et les farines@ectionrées, les graines et Ié&pices douces, fait
I'objet de nombreux tests de recettes : ainsi, 335% de déchesentrent
dans la composition des recettes petfpeautre, fenouil & poivresarrasin
& graines de courge, é@waigne,curcuma& carvi. Pour la recettpomme&
cannelle, le marc de pommeshydrag concentre tellement’ardbmes que i
10% suffisent donner au cracker toute sa singul&it’authenticité : pas
d’additifs ni deconservateurs, pas'@dmes ni desucres ajouts. Un subtil
dosage thuile dolive et de sel.

Pour en savoir pluscrackersresurrection.com

Paroles de lauréat

Pourquoiavezvousparticipé au «Natexbio Challenge ?
5S L) dz& Sy LJ dzaz RS O2y O2dzNA adzNJ f QAY Y 2 ¢

AYY2OBSN yQIORS asSq/aay djQ@pEh a ARFya dzyS RSYI
protection de nos ressources. Nous avons choisi de participer au Natexbio Challenge ¢
nous sentons en phase avec son engagement dans la bio, cohérente, exigeante et dur

Quevous a aporté ce Prix?

Gagner le 9 prix Natexbio Challenge est une belle reconnaissance du travail que nous
YSy2ya RSLJHzA & W lFyad /St y2dza I R2yyS
Nous avons employé la dotationded51 ne + RS f hno@dment goyirel |
flryOSYSyli RS y2G4NB y2dzStfS 3IFYYS RS Of
(nouveaux cegproduits testés pour lancement de nouvelles gammes en 2020). Nous son

des acheteurs, des clients, des partenaires et de faire découvrir nos produits.

Quelles sont vos prochaines étapes de développement

Nous sommes actuellement en recherche de partenaires investisseurs partageant nos
I SO t QSYy@AS RS y2dza | O02YLI Iy SNI RIya f
RQAOA fF FTAY RS fQlyySSo /St y2dza LISN)
Nos objectifs déployer plus fortement la R&D, amplifier notre comroation, renforcer
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notre force de vente.



http://crackers-resurrection.com/

2° Prix
Cde : cosngtique green, clean & engagee

Le deuxiéme prix a été attribué a Arnaud Lancelot pour sa marque de soins cosmétiourds, qui

allie des soins de qualité a une consommation responsable. En effet, les flacons en verre sont
NSdziAf AalofSa £ @AS INNOS t dzy aeaisyS RS 02
machine brevetée de vrac qui permet au client de se serilLe timing est fantastique car nous
sommes en pleine croissance, Natexbio Challenge va permettre de nous propulser et de développer
notre visibilittn = &S NBe22dzA aal Ad S OKST RQSY(GUNBLINARASO

Depuis 2017,'lentrepri se S o €oZee | (CosmétiqguePbjdctif, d Z8io,r Enpact,
Environnemental) propose dessmeétiques biologiques, made in France et zéro déchdtaeans en
verre consignés réutilisables a vies produits qui sont proposes en flacgmé-remplisou en vrac
grace a la DoZeuskeveloppéep ar | ' en

Louise, Arnaud eEmea i c , a | " or
entreprise émergentesouhaitent faire évoluer les
choses en apportant leur pierre a I'édifice.

Leur mission est doubte
9 répondre aux nouveaux besoins d
consommateurs en leur proposant de |
cosmeétique green, clean et engagée

Y et démocratiser le zéro déchet e
proposant un nouveau mode dg
consommation dans la salle de bains.

Des formules simplg, saineset de qualité

llsont ainsi développé une gamnsémple et agréable de soins cosmétiquoesir le corps et le visage
apartirdef or mul es nat ur el | es deelus efiicGace letsani pguupeesdre:soincde g
sapeawetde!l envi rolnnement

Cesformules biologiques, propres, courtes et transparentes sont réalisées avec des ingrédients a 99%
d’"origine francaise.

CoZie propose une gamme de 8 références : creme nourrissante visage, creme légere visage, cre
mains, déodorant, gommage, démaquillalait corporel, huile de soin et a pour objectif de proposer

2 a 3 nouvelles références par an.

Une offre zéro déchet
En fonction des points des ventes, les produits de la gamme sont vendu:
en vrac, soit en consignde client rapporte son flacon agé, le flacon en
verre est récupéré, lavé, reconditionné pour repartir dans la bouds.
flacons en verrsont en effetréutilisables a vié

Une offre de soins cosmétiques en vrac grace a noiaehine, la DoZeuse
unique au monde.

Zéro déchet, zéroagpillage !

De plus, legpérations de conditionnement et deconditionnement liées
la consignatiorsont traitéespar des ESAT

Pour en savoir pluswww.cozie-bio.com



http://link.opendigitalsolution.com/c/443/f01cc00faa5190b9a26276b592f4292837e3039fbc6b627f428b904d0f419fbe23f1f694ea285081

Paroles de laureat

Pourquoiavezvousparticipé au «Natexbio Challenge ?
Nous avons souhaité participer au Natexbio Challenge pour que notre marque soit reconnue
par les plus grands acteurs de la Bio.

Quevous a apporté ce Pri
Le prix que nous avons remporté lors de ce concoursanapgorté de la reconnaissance e
des fonds pour bien mettre en valeur notre marque, a Natexpo notamment.

Quelles sont vos prochaines étapes de développement
Nos prochaines étapes de développement concernent le déploiement de notre solution
unigueau monde, dans un maximum de réseaux!bio




3 Prix:
Le Labo Dumoulinbrasseur de Kéfir bio

Le Labo Dumoulinbrasseur de kéfir bio, a remporté le troisieme prix du Natexbio Challenge.
Pour la gérante Sylvie Dumoulin, ce Prix @stine écoute importante et une Vigation du
RAaAO2dzNE 1jdzS € Q2y GASYy (= LJ2dzNJ dzyS FEf AYSyYydlEdA

Ce Prix est en effet un véritable coup c
pouce pour ce labo qui existe depuis 3 &
en statut autoentrepreneur, et que ces-cc
fondateurs Sylvie et Pascal, souhaite
désormais voir grandir en quittant la ca
de | eur maison pou
pépiniere d’"  entrep
Alsace. Passionnés du bisranger, des g
aliments fermentés, Pascal et Syl
veul ent révolutl on

Le Labd®umoulin souhaite en effet devenir
un acteur du développement local et faire reconnaitre le capital sa
des aliments fermentés, en proposant des produits naturels, bic
bons! lls proposent ainsi toute une gamme de Kéfir bio et alsac
pour tous les guts!

THE VERT

Paroles ddauréat

Pourquoiavezvousparticipé au «Natexbio Challenge ?
Nous étiongersuadés que nous avions un produit d'avehimous sommes tres fiers d'avoir
regu ce prix, preuve de I'adéquation de notre produit aveefeances du marché.

Quevous a apportéce Prix?
Un trés grand honneur, une tres grande joie, une unité dans notre équipe, une volonté de
transformer I'essaiNous avons également fait de belles rencontres, le prix a permis d'élargir
notre réseau, esséiel dans le cadre dia création d'entrepriseCe prixest unetrés grande
valeur ajoutéepour notre entreprise. Il a permiors des contacts avec les instances
publiques régionales, de prouver le potentiel dans notre entrepridereius permettre de
nous implanter en pépiniere dans un nouveau local.

Quelles sont vos prochaines étapes de développement
Nousespérons quée salon Natexpgonstituera pour nous un vrai tremplin et naspérons
y concrétiser de nombreux débouchés.

5S LJX dza>X t O2dz2NI GSNX¥S> y20iNB 202SOGATF
voire encore davantagé long terme.

Une fois le kéfir bien implanté, nous préparerons d'autres produits innovants répondant a
notre éthique, aux attentes et auxtenes de l'alimentation positive : bio, bon, éthique,
source de bietre et limitant I'impact environnemental.

Nous espérons de nombreuses =ae livre de notre histoire, et un impact positi
société et I'environnement.

w»
Q)¢
(o=l
Py

la

= = = ==


http://link.opendigitalsolution.com/c/443/f01cc00faa5190b9a26276b592f4292837e3039fbc6b627fb1dfc80caeb2ebb223f1f694ea285081
http://link.opendigitalsolution.com/c/443/f01cc00faa5190b9a26276b592f4292837e3039fbc6b627fb1dfc80caeb2ebb223f1f694ea285081

En savoir plus NATEXBI{B 000 entreprises moteurs de la croissance bio
NATEXBIO représente a la fois des entreprises de production et de transformation de matieres premiere
bio, les compléments alimentaires ainsi que des entreprises de distribution de produits bio.

Entermes économiques, NATEXBIO, au travers de ses membres, représente pl0SQfeVE/TPE,
20 000 coll aborateur s desenteprisealei fl f roenddl ’'daifdfeadsr ¢
unmar ché en expansi on

sensiblesaleurbiedet re et a | a préservation de

durable.

NATEXBIO regroupe 3 syndicats professionnels
1 SYNADIETSyndicat National des compléments alirtares. (
1 SYNABIOSyndicat National des entreprises bio au service de la fil
agriculture biologique. o VY yadiet

I SYNADISBICsyndicat National des distributeurs spécialisés de prod /..~
biologiques et diététiques.

Si la Fédération NATEXBIO ne regroupe ssdsnstatuts que des syndicats professionnels, elle reste
attentive a rassembler les autres structures professioleseBio avec qui elle souhaite entretenir un
courant régulier d" échanges et ocuvrer aiuleaveix. a
Dés maintenant, elle entretient des liens privilégiés a@esmebioF.V.Bet FOREBIO

Adocom RPService de Presse 88ATEXBIO
vous remercie de votre attention.
Tél: 01 48 05 19 08 Courriel :adocom@adocom.fr

ATJOCOM:RP

AGENCE DOGNIN COMMUNICATION
11 rue du Chemin Vet75011 ParisTél: 01.48.05.19.00 Fax.: 01.43.55.35.08
e-mail: adocom@adocom.frsite : www.adocom.fr
Qualification: Agence Certifiée OPQCM
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